Indkaldelse 

Sundhed & Ernæring, Teknologi og Mikrobiologi. 
Mejeribrugets ForskningsFond indkalder interessetilkendegivelser til forskningsprojekter inden for Sundhed & Ernæring, Teknologi og Mikrobiologi i relation til mejeriprodukter, med ansøgningsfrist onsdag 10. marts 2010. Husk at bruge ansøgningsskemaet. Der gøres opmærksom på, at området Sundhed & Ernæring har høj prioritet, hvorfor ca. 50 % af de i fonden til rådighed værende midler i 2010 forventes tildelt dette område.

Sundhed & Ernæring

Mælk og mejeriprodukter har altid været en væsentlig del af vores kost. Epidemiologiske studier har vist, at mennesker med regelmæssigt indtag af mælk og mejeriprodukter er sundere end dem, der ikke indtager mælk og mejeriprodukter.

Mejeribrugets ForskningsFond (MFF) prioriterer forskning, der tager udgangspunkt i mælk og mejeriprodukter som en del af en sund kost, og de enkelte komponenters effekt og samspil, herunder vigtigheden af produktmatricen og dens sammensætning. Forskningen bør bl.a. have fokus på livsstilssygdomme og eventuelle positive eller negative sammenhænge mellem indtag af mejeriprodukter og sundhed.

Ved denne indkaldelse er der specifik fokus på mekanismerne bag nogle af de observerede gunstige effekter af mejeriprodukter inklusiv efterfølgende dokumentation i interventionsstudier. Der er et stort behov for at forstå den bagvedliggende mekanisme, når mælkeprodukter ses at have positiv effekt på fx vægt, blodtryk og lipoprotein-profil (total cholesterol / HDL-cholesterol ratio). Dette er både vigtigt på enkelt-komponent niveau, men ikke mindst som en del af fødevarematricen. I sidste ende skal fokus være på mulige positive effekter af fødevarer og hele kosten i et samlet billede, da det er dette der har interesse for forbrugerne, andre aftagere og samfundet som sådan. 

Endelig er effekten af probiotiske yoghurtprodukter og deres interaktion med den eksisterende tarmflora på gunstige funktioner i kroppen, fx kropsvægt og immun systemet, er også et prioriteret område.

Teknologi

Forståelsen af samspillet mellem mælkebestanddele og evt. tilsatte ingredienser på molekylært niveau under forarbejdning af mejeriprodukter, samt ikke mindst disse interaktioners effekt på mejeriprodukters eller mælkeingrediensers funktionelle og ernæringsmæssige egenskaber er vigtig i udvikling og optimering af mejeriprodukter. Dette er derfor et vigtigt forskningsområde i relation til en forståelse af potentialet i nye procesteknologier, fx ultralyds- og pulsfield-behandling samt højtrykshomogenisering enten alene eller i samspil med øvrige enhedsoperationer.

Forskning i fraktioneringsteknologier (fx membranfiltrering og kromatografiske processer i industriel målestok) til separation af mælkens indholdsstoffer er vigtig i værdioptimering af mælkestrømmen, herunder også fraktionering af sidestrømme som fx mælkens “laktose-fraktion”. Forståelse af de mekanismer som er bestemmende for procesoptimering, herunder muligheden for at kunne måle/styre disse er essentielle for implementeringen af sådanne teknikker i mejeriindustrien.

Muligheden for opkoncentrering af mælken/mælkens komponenter både i forbindelse med indtransport til mejeriet og under forarbejdning på mejeriet, repræsenterer henholdsvis et transport-økonomisk potentiale såvel som et procesmodifikations- potentiale, hvorfor forskning i effekter af fx opkoncentrering af råmælk og varmebehandling af opkoncentrerede/højviskøse mælkefraktioner på mælkens og fraktionernes funktionalitet har høj prioritet.

Varmeresistensen af endogene og exogene enzymer i mælk er vigtig for holdbarhed/kvalitet af specielt langtidsholdbare mejeriprodukter. Forskning i inaktivering af enzymer som funktion af varmebehandling, fx UHT-processers indflydelse på produkters holdbarhed/kvalitet er et væsentligt område, hvor der bl.a. tænkes på udnyttelse af moderne proteom-/peptidom-teknikker i samspil med kemometri til fastlæggelse af hvilke enzymer, der udviser aktivitet under givne procesforhold.

Endelig er integreret sensorteknologi og multivariat dataanalyse et væsentligt forskningsområdet under teknologiområdet, da optimal procesforståelse og -styring er vital i moderne mejeribrug mhp. at sikre en lean og højkvalitetsmæssig produktion.

Slutkvaliteten af mejeriprodukter er afhængig af både råvaren og anvendte forarbejdningsteknologier, hvorfor det er væsentligt, at der anlægges en holistisk synsvinkel på teknologiområdet.

Mikrobiologi

Mikrobiologi herunder mikrobiologiske fermenteringsteknologier er centrale I fremstilling og styring af kvalitet af mejeriprodukter. Den naturlige mikrobiologiske diversitet muliggør udvikling af nye differentierede og sikre produkter med særlige smags- og konsistensmæssige egenskaber.

Forskningen bør primært fokusere på positiv mikrobiologi, herunder samspil mellem forskellige mikrobiologiske kulturer og udvikling af metoder til måling af mikrobiologisk sammensætning for at kunne forudsige fermenteringsforløb samt den endelige produktkvalitet og -sikkerhed. Streng kontrol med fødevaresikkerheden og fermenteringsprocesserne er kritisk for mejeribranchen, idet manglende kontrol fører til store økonomiske tab og påvirker troværdigheden i forhold til kunder og forbrugere. Forskning i mikrobiologisk modellering og brug af procesanalytiske teknikker samt udvikling af relevante, hurtige og præcise kontrolmetoder er derfor af høj prioritet. Endvidere bør forskningen have fokus på ny forståelse af samspillet mellem mælkeråvarens egenskaber og fermenteringsforløb i relation til den ønskede produktkvalitet og -sikkerhed. 

Der er et generelt krav fra både forbrugere og myndigheder om at reducere indholdet af salt og sukker i fødevarer. Dette er ikke uden udfordringer, da det har betydning for produkternes smag og struktur samt for salt vedkommende også holdbarhed og ultimativt fødevaresikkerhed. Der er derfor behov for en grundlæggende forståelse af hvordan fremstillingsmetoder og evt. tilsætning af andre ingredienser kan inddrages for at opretholde fødevaresikkerheden i produkter med reduceret saltindhold.

Reduktion af rengøringstiden og omfang uden at gå på kompromis med fødevaresikkerheden er et vigtigt skridt i mejeriindustriens leanproceser, samtidigt med, at det skal bidrage til at understøtte fremtidens bæredygtige mejeriproduktion. Nye bæredygtige hygiejniske tiltag inklusiv procesudstyrudvikling samt kendskab til faktorer til reduktion af fx biofilmdannelse og fouling er derfor væsentlig for fremtidens mejeribrug.

Emballering har stor betydning for holdbarheden af mejeriprodukter. En af de væsentligste grunde hertil er reduktion af vækst af uønskede mikroorganismer. Der mangler endnu viden om samspillet mellem miljøfaktorer (salt, vandaktivitet, pH), vækst af mikroorganismer, aromaudvikling og emballagetekniske faktorer som gasblanding og headspaceforhold.

Mejeribrugets Forskningsfond (MFF) har et specifikt ønske om samarbejdsprojekter på tværs af forskellige faggrupper og forskningsgrupper, da ny viden og forståelse af sammenhænge ofte opstår i krydsfeltet mellem disse. Der vil derfor blive set positivt på etablering af nye samarbejdsflader i forbindelse med udarbejdelse af interessetilkendegivelsen. Endvidere lægges vægt på samarbejde med følgeindustri, og MFF ser endelig gerne interessetilkendegivelserne med deltagelse og medfinansiering fra udenlandske samarbejdspartnere.

Baggrund
Mejeribrugets ForskningsFond er en erhvervsdrivende fond. MFF støtter grundlagsskabende og strategisk forskning og uddannelse, der kan bidrage til produktion af sunde og sikre mejeriprodukter, samt under-støtter en konkurrencedygtig, teknologidrevet produktion.

MFF igangsætter og gennemfører løbende mejerirelaterede forskningsprojekter inden for tre afgrænsede områder:


Teknologi

Mikrobiologi

Sundhed & Ernæring

Forskningsprojekterne skal være af grundlagsskabende karakter og dermed bidrage til mejeriernes egen forskning samt teknologi- og produktudvikling. Et væsentligt formål med projekterne er at styrke forskningsbaseret uddannelse af kandidater, herunder mejeriingeniører, og ph.d.-studerende inden for mejerirelaterede områder.

De tværdisciplinære forskningsprojekter udføres som samarbejdsprojekter mellem MFF, førende forskningsinstitutioner og i visse tilfælde relevante industripartnere.

Bevillingsbetingelser og finansiering 

MFF bruger årligt  ca.10  mio. kr. til medfinansiering af forskningsprojekter. Projektudgifterne deles normalt mellem MFF og andre offentlige eller private forskningskasser. I den forbindelse kan relevante programmer fx være GUPD (afløseren for Innovationsloven) under FødevareErhverv, programmer under Forskningsrådene, Højteknologifonden samt nordiske og europæiske forskningsprogrammer. Det er ansøgers eget ansvar at få den resterende medfinansiering på plads, men MFF hjælper gerne med det ansøgningstekniske.

Hvem kan ansøge MFF?

Forskere fra offentlige eller selvejende forskningsinstitutioner, gerne i samarbejde med Godkendte Teknologiske Service-virksomheder og private virksomheder, er velkomne til at søge. Inden indsendelse af ansøgningen skal ansøger sikre sig skriftligt samtykke fra ledelsen af de deltagende institutioner og virksomheder.

Forbehold 

En positiv vurdering af interessetilkendegivelse eller færdig projektansøgning i MFF er ikke ensbetydende med, at de søgte midler stilles til rådighed. Midlerne udløses som hovedregel først, når der foreligger eksternt tilskud og/eller bidrag fra deltagende virksomheder og/eller forskningsinstitutioner svarende til ca. 50 procent af det samlede projektbudget.

Har ansøger ikke kunnet skaffe yderligere medfinansiering inden for et år, er MFF ikke længere forpligtet i forhold til projektet. Ansøger er dog velkommen til at indsende en revideret ansøgning i de følgende ansøgningsrunder.
Krav til interessetilkendegivelser

En betingelse for behandling af interessetilkendegivelser i MFF er, at MFF’s interessetilkendegivelsesskema benyttes. Dette skema bruges for at gøre den efterfølgende ansøgningsprocedure til de fonde, som finansierer MFF’s andel af projekterne, lettere.   

0. Forskningsområde – Falder projektet inden for Teknologi, Mikrobiologi eller Sundhed & Ernæring i relation til mejeriprodukter?

1. Projekttitel – Så kort og præcis som muligt.

2. Projektets hovedformål – Hvad er essensen af projektet?

3. Projektperiode – Forventet påbegyndelse og afslutning.

4. Projektets samlede udgifter – Overføres fra budgettet.
5. Ansøger(e) – Navn(e) og adresse for projektleder og medansøgere. Der vedlægges cv (en A4-side) for projektleder.

6. Projektansvarlig – Titel, navn, adresse, tlf. og e-mail.

7. Pengeinstitut – Navn samt registrerings- og konto-nummer.

8. Regnskabskontaktperson – Navn, adresse, tlf. og e-mail.

9.1 Projektets formål og baggrund – Formål skal være 

koncist og gerne inddelt i delmål. Kort beskrivelse af baggrunden for projektet. 

9.2. Projektets indhold – Koncis beskrivelse af projektindhold, milepæle samt behov for faciliteter og forsøgsbehandlinger.

9.3. Udbytte af projektet – Hvorfor er det relevant for mejeriindustrien? Kort beskrivelse af projektets innovative aspekter samt forskningsmæssige og kommercielle perspektiver.

9.4 Planer vedrørende offentliggørelse. 

10. Beskrivelse af hovedansøger – Kort beskrivelse af projektlederens institution og kompetencer.

11. Beskrivelse af øvrige ansøgere – Kort beskrivelse af øvrige deltagere og deres kompetencer.

12. Ekstern medfinansiering – Angivelse af tiltænkt eller bevilget medfinansieringskilde. Såfremt der allerede foreligger væsentlig medfinansiering, vedlægges dokumentation herfor samt original ansøgning.

13. Bidrag til forskeruddannelse – Kort beskrivelse af projektets uddannelsesmæssige bidrag.

14. Tilsagn fra alle deltagere om engagement i projektet. 

15. Bilagsliste. 

16. Budget – Venligst anvend vedlagte budgetskema, der sidder sidst i selve ansøgningsskemaet. Årsopdelt budget udspecificeret her på de forskellige poster. Der udarbejdes totalbudget og budget for de enkelte deltagere. Bemærk, at MFF ikke yder tilskud til større udstyrsudgifter, og at den maksimale overheadsats er 20 procent.

Interessetilkendegivelsen bør ikke fylde mere end 4-5 A4-sider og kan udfærdiges på dansk eller engelsk. Ved indsendelse af en engelsk interessetilkendegivelse skal 
titel , formål og et kort resumé endvidere fremgå på dansk. 

Interessetilkendegivelsen indsendes sammen med eventuel øvrig dokumentation pr. e-mail til MFF’s sekretariat (se herunder). 

 Ansøgningsprocedure

MFF opererer med to forskellige behandlingsprocedurer forud for igangsættelse af nye projekter. For begge procedurer gælder, at MFF’s bestyrelse foretager en faglig og økonomisk vurdering af projektet, og at MFF’s skema skal benyttes. 

1) Når der allerede er anden væsentlig medfinansiering

Ansøger indsender en interessetilkendegivelse til MFF, hvor der vedlægges original ansøgning samt dokumentation for medfinansiering. MFF’s bestyrelse foretager en vurdering og prioritering af projektet og informerer efterfølgende ansøger om udfaldet og i givet fald, hvordan MFF’s involvering bliver. Som udgangspunkt vil ansøger have bevillingsmæssigt ansvar over for den eksterne medfinansieringskilde.
2) Når der endnu ikke er anden væsentlig medfinansiering
Ansøger indsender en interessetilkendegivelse til MFF, der foretager en vurdering og prioritering af projektet. Ved en positiv indstilling fra MFF skal interessetilkendegivelsen formuleres til en egentlig projektansøgning, der er rettet mod en anden relevant, ekstern medfinansieringskilde. Den endelige ansøgning skal godkendes af MFF forud for indsendelse.
For projekter under Innovationsloven fungerer MFF som projektadministrator og varetager korrespondancen med FødevareErhverv. For andre eksterne finansieringskilder er projektansøger som udgangspunkt ansvarlig for dette.

Ansøgningsfrist for interessetilkendegivelser inden for Mikrobiologi og Teknologi i relation til mejeriprodukter er onsdag den 10. marts 2010. Ansøgere kan forvente svar sidst i april 2010.

Information og vejledning

Yderligere oplysninger og vejledning fås ved henvendelse til MFF’s sekretariat. Kontakt venligst:

Kim Tram Sørensen

Mejeribrugets ForskningsFond 

Frem til 3. februar 2010: Landbrug & Fødevarer
Frederiks Allé 22, 8000 Århus C

Dir. +45 8731 2062, 2335 6833; e-mail: kts@lf.dk

Efter den 4. februar 2010: Landbrug & Fødevarer

Udkærsvej 15, 8200 Århus N

Dir. + 45 3339 4479. 2335 6833; kts@lf.dk
